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Tanaman Lada
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Tanaomoan lada biasonya dapat
dipanen pertama pada awal
musim hujon di tahun keduao
penanaman lopangon. Lada
dipanen dari bulon Maret
hingga Juli




wioo'eluewsapl|s

1. Pemanenan dan pengolahan lada hitam
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Buoh lada hijou dengan 1 atau 2 buah di pohon atau
yong mulai berwarna kuning dipanen untuk
menghasilkan lada hitam. Di kebun lada tradisional di
moana tanaman merambot setinggi sekitar 3m,

pemanenan buah lada di kanopi atas dilakukan
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Pemanenaon lada menggunokan

dengon menggunakan tonggo.
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Buah lada dirontokkan
menggunakan perontok manual

atau bermotor dan tangkainyo ﬂ”--—'r I
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dipisahkan dari buah beri hjjou.
Buah beri kemudion dikeringkan
di atos tikar di atas platform
yong ditinggikan selama 4-5 hori
tergontung pada intensitas dan
jom sinar matahari. Buah beri
biosanya tersebar dalom lapisan
tipis dan sering dibalik untuk
memastikan pengeringon yong
merato.

Mesin perontok lada
dermotor
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Teknik blonching kadang-kadaong
dilokukan dengan merendom buah
yong matong dalom air panas, sekitar
90 dergjat Celsius, selama 2-3 menit
sebelum pengeringon. Tahop
mengurangi beban mikrobao,
membersinkan partikel debu, dan
membantu mengeringkan lada lebin
cepat. Lada hitom yang dikeringkan
don dipucat memiliki penampilon yong
mengkilap dan warna yang lebin baik
dan lebinh seragom.
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Lada hitom yang dikeringkan
dengan sinar matahari yang
Laik tidak bolenh mengandung
kelembaban lebinh dari 12%.
Umumnyo, tingkat konversi
sekitar 33% dari buaoh yang hjjou,
tetapi dapat bervariasi dari 29
hingga 36% tergantung pada
varietas dan kematangan pado
at panen.

Mengeringkaon lada hitom di atas
platform yang ditinggikon
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2. Pemanenan dan Pengolahan Lada Putih

Buaoh lada dengan dua atau tiga buah
yong berwarna kuning atou meraoh tuo
dapat dipanen untuk membuat lada
putin. Buah lada yang kurang matang
atau beri yong belum matang tidak boleh
digunokan. Buah lada yong terkenao
penyokit berwarna hitom juga tidak
cocok untuk menghasilkan lada putin.
Selain itu, buah lada yang dipetik pada
putaraon pertama dan terakhir ponen
menunjukkan tingkat kematangon yong
berbeda dan tidok memberikan produk
yong memuaskan.
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Tahap selanjutnya buah lada kemudion dimasukkan ke dalom
karung goni (goni) yang terus direndam dalom air. Setelaoh 10-14
hari, kantong dikeluarkan dan buah diinjok-injok secaro
menyeluruh dan dicuci beberapa kali untuk menghilangkan
pericarp yong lunak, batang dan buah beri ringan. Pencucion
sebaiknya dilokukan dalom keronjong roton yong memungkinkan
air dan menolaok untuk melewati lubang kecil keranjong. Lada putin
bersin yang dihasilkan dikeringkan di bawah sinar matahari
seperti halnya lada hitoam, tetapi pengeringon lebih cepat daripada
lada hitom dan biasanya memakan waktu sekitar tiga hari. Tingkat
pemulihan lada putih adalah sekitar 20-25% dari berat buah

matang.
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3. Pemanenan dan pengolahan lada krem  * *

Pengolahan daon pengeringon lada putih yaitu buah
masok yang baru dipanen dimasukkaon ke dalom karung
goni yang kemudian direndom di air yang mengalir jernin
di sungai, di toangki polietilen densitas tinggi yong
dihubungkan oleh pipa, di sungai terdekat atau di
bendungan kecil buataon manusia seloma 10-14 hari untuk
melunakkan perikarp buah. Seteloh direndam, beri diinjok-
injok dan dicuci beberapa kali untuk menghilongkan
pericarp, batang, don buoh matang yong lunaok. Lada
yong dihasilkaon kemudiaon disebarkan dalom lopisan tipis
di atos tikar atau lembaran plostik jemur di bawah terik
mataohari seloma kurang lebin tiga hari..

Perendoman buoh lada di s*gon
untuk pengolahon lada putih
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Setelah kering, kiji lada diayak menggunakan
aoyakan plastik 4,0 mm untuk memisahkan
bagion yang lebin kecil. Semua kijji lada yong
keriput, berwarna abu-abu tua atau hitom
dibuang dengon tangan (di tingkat petani).
Setiop kiji lada yang tidok berwarna disortir
menggunakon warna penyortir di pusaot
pengolaohan. Lada putin krem adaloh lada
kelas premium yong memiliki penampilan putin
krem yong sangat seragom dan bahkon
dalom ukuran dengan diometer minimal 4,0
mm. Setelah itu dikemas dalom wadoh yang  Mengeringkan lada putih di atas
bersih untuk ekspor atau eceron dalom lembaran plastik

kotolan.
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Penyimpanan Lada dapat disimpan dalom kantong goni atau
wadah lain yang sesuai, setelohkadar air teloh berkurang
menjadi 13-14%. Wadah harus bersih, kering, bebas dari
kontaminasi dan bau dan sebaiknya baru. Wadaoh yang dapat
digunakan kembali (misalnya karung goni atau karung beras)
harus dibersinkan untuk memastikan bahwa mereka bebkas
dari bahan asing yang dapat merugikan produk dan atau
kesehatan konsumen. Kantong pupuk bekas dilarang untuk
penyimpanan lada. Bahan lain atau produk non-pangan
(khususnya bahan kimia pelindung tanaman) tidak boleh
disimpan diruangan yang sama tempat lada disimpan.




plus

Dalam melakukan perontokan, pengayakan,
penjemuran, dan sebagainya harus
membersihkan tangan dan kaki dengan
sabun dan air sebelum mulai bekerjo.
Keranjang dan lainnya atau wadah yang
digunakan dalom pemrosesan dan
penyimpanan harus selalu dijago
kebersinannya. Tempat yang digunakan
harus kering dan toko harus bersih dan
higienis. Perbatasan halaman pengeringan
harus dilindungi untuk mencegah burung dan
hewan peliharaan masuk.




Thank you!




