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Pendahuluan

1. Pisang Rastali (Musa AAB Rastali) merupakan salah satu pisang

pencuci mulut.

2. Pisang rastali termasuk dalam famili Musaceae dan memiliki rasa yang 

sedikit astringen dibandingkan dengan jenis pisang lainnya.

3. Pematangan buah merupakan tahap akhir perkembangan buah yang 

melibatkan serangkaian perubahan fisiologis dan biokimiawi sehingga

menghasilkan buah yang lebih menarik dan cita rasa yang lebih baik.

4. Pisang (Musa sp.) dikategorikan sebagai buah klimakterik.



Bahan : Tandan buah pisang

rastali

Bahan dan Metode dalam Penentuan Pematangan
Pisang Rastali

1. Proses pematangan

2. Penentuan warna

3. Penentuan kekencangan buah

4. Penentuan pH

5. Penentuan kadar gula

7. Penentuan laju respirasi & produksi etilen

6. Penentuan kadar asam organik
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Kesimpulan

Pisang Rastali yang dipanen pada minggu ke-

11 dan 12 dapat dianggap sebagai periode

panen komersial karena kualitas yang baik

selama pematangan. 
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